RASSEGNA STAMPA
Progetto di ricerca PROBOVIS

Presentazione al Dipartimento di Agraria di Sassari —11.11.2022

Probovis

. _.I_’RODUZIONE DI:CARNE BOVINA E OVINA
VALORIZZAZIONE & INNOVAZIONE IN'SARDEGNA

PRESENTAZIONE DEI RISULTATI DEL PROGETTO DI RICERCA PROBOVIS
PSR 2014/2020 - Sottomisura 16.2

9:00 Registrazione partecipanti

9:20  Saluti istituzionali
GAVINO MARIOTTI - Magnifico Rettore dell’Universita di Sassari
PIERPAOLO ROGGERO - Direttore del Dipartimento di Agraria

9:30 Presentazione della giornata di studio
GIUSEPPE PULINA - Professore di Zootecnica - Presidente di carni sostenibili

9:40 Presentazione del progetto diricerca
ANNA NUDDA - Prof.ssa di Zootecnica - Responsabile scientifico progetto di ricerca

10:00 Risultati della sperimentazione in allevamento e sulla qualita della carne ovina
MONDINA LUNESU - Ricercatore di Zootecnica

10:20 Risultati della sperimentazione in allevamento e sulla qualita della carne bovina
MARIA RITA MELLINO - Borsista in Scienze Zootecniche

10:40 Risultati della sperimentazione nell’innovazione di processo e di prodotto
ENRICA CUCCUI - Dott. Agronomo
GIOVANNA BUFFA - Dott. Agronomo
LEONARDO MARONGIU - Chef

11:00 Risultati dei focus group e dell’analisi di mercato
ANTONIO LORENZONI - LM Consulting Srl

11:20 L'importanza della ricerca e dell’innovazione per competere nel mercato
FRANCESCO FORMA - Azienda Capofila Forma Srl

11:40 Dibattito
12:40 Conclusione e chiusura lavori

Moderatore: Prof. Giuseppe Pulina

SASSARI VENERDI 11 NOVEMBRE 2022
UNIVERSITA DEGLI STUDI DI SASSARI - DIPARTIMENTO DI AGRARIA
Aula Magna Barbieri - Viale ltalia 39/a

Per informazioni: email: anudda@uniss.it - mrmellino@uniss.it - mflunesu@uniss.it - info@probovis.it - www.probovis.it
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Prodotti e opportunita
per le carni nate nell’isola

Facolta di Agraria e aziende unite nel progetto Probovis

Irisultatl
dellostudlo

saranno
presentati
domani
nell'aula
magna del
dipartimento
di Agraria

Sassarl Nuovi trend di mer-
cato richiedono carni di quali-
ta certificate, preparazioni
semplici, veloci e tempi dicot-
turanon troppo lunghi. Occor-
re stare al passo con i tempi se
sivuol essere competitivi. Ata-
le scopo in Sardegna & nato il
progetto di ricerca “Probovis.
Nuovi prodotti e nuove oppor-
tunitaper le carnimade in Sar-
dinia”, frutto della cooperazio-
ne tra l'azienda di trasforma-
zione carni Forma Srl, 'azien-
da agricola Agropower Stl e il
Dipartimentodi Agraria (sezio-
ne di Scienze Zootecniche)
dell'Uniss. L'intento & quello
di caratterizzare e valorizzare,
attraverso processi e tecnolo-
gieinnovative, le carniottenu-
te dalle razze bovine e ovine
autoctone edailoroincrociin-
dustriali con razze apposita-
mente selezionate.

I risultati dello studio saran-
no presentati domani alle 9,
nell’Aula Magna Barbieri del
Dipartimento di Agraria a Sas-
sari, in viale Italia39/a, duran-
te il convegno “Produzione di
carne bovina e ovina-Valoriz-
zazione ¢ innovazione in Sar-
degna”.

Aporgereisalutiistituziona-
lisaranno il rettore Gavino Ma-
riotti ¢ il direttore del Diparti-
mento di Agraria, Pierpaolo
Roggero, ai quali fara seguito
l'introduzione del docente di
Zootecnia Giuseppe Pulina,
presidente di Carni sostenibi-
li. A illustrare il piano di ricer-
casara laresponsabile scienti-
fica del progetto, Anna Nud-
da, docente di Zootecnica e ti-
tolare della cattedra di Qualita

delle produzionidiorigine ani-

male. Interverranno anche
Mondina Lunesu, ricercatrice
di Zootecnica, Rita Mellino,
borsista in Scienze Zootecni-
che, le agronome Enrica Cuc-
cui e Giovanna Buffa assieme
allo chef Leonardo Marongiu,
Antonio Lorenzoni della Lm
Consulting ¢ Francesco For-
ma della Forma Srl. Seguira il
dibattito e quindi la chiusura
deilavori di Giuseppe Pulina.

L'oblettivo



L'Unione Sarda del 11.11.2022

-----------------------------------------------------------------------------------------------------------

...............

Il convegno. Sassari, progetto di valorizzazione della carne

«Marchio Igp anche per 1 hovini»

Dopo una frollatura di 21 gior-
nilacarne bovina sarda ha gu-
sto e freschezza pari a quella
delle migliori carne europee e
in pit ha un odore migliore.
Non solo, le carni bovine e ovi-
ne isolane hanno una qualita
chesiprestaanchealla produ-
zione di hamburger e piatti
precotti. «Ad esempio si puo
confezionare una spalla d’a-
gnellosardo precottadariscal-
dare in 5 minuti al forno a mi-
croonde, vendibile persino
nei bar», dice Francesco For-
ma, titolare dell'omonima
azienda di Nuoro che insieme
al Dipartimentodi Agraria (se-
zione di Scienze Zootecniche)
dell'Universitd di Sassari ha
portatoavantiper15mesilari-
cerca “Probovis”. Finanziato
dalla Regione il progetto ha
coinvolto tutti i segmenti del-
lafiliera, dall'allevamentoalla
trasformazione sino alla tavo-
la e al gradimento sui mercati.
«Una ricerca sui fabbisogni
delle aziende del nostro terri-
torio», ha spiegato il rettore
dell'ateneo sassarese, Gavino
Mariotti.

Razze e marchio Igp

La razza autoctona é stata
presa in considerazione nella
sperimentazione insieme a
quellaincrociata conlafrance-
se Limousine e alla Limousine
pura, su bovini allevati e moni-
torati nell'azienda agricola
Agropower srl di Macomer.
Anna Nudda, responsabile del

8000
ILPIANO
Carnedi
muccain
una macelle-
riaesopra, il
rettore
dell’'Univer-
sita di Sassa-
ri, Gavino
Mariotti

progetto di ricerca, sottoli-
nea: «Larazza Sardo-brunain
condizione di allevamento in
paddock esterno e in gruppo,
con alimentazione controlla-
ta,haraggiuntoritmidiaccre-
scimento paragonati a quelli
della limousine. Naturalmen-
tesitrattadianimali piti picco-
li, con resa alla macellazione
inferiore perché accumulano
pili grasso ma il bel colore e la
buona conservabilita sono un
messaggio implicito di benes-
sere animale».

Per la prima volta in Italia é
stata sperimentata la metodi-
ca Global Quality Score
(MQ4). Le qualita delle carni
sarde sono state confermate

nel test cieco raffrontato con
altre carni europee, fatto con
un gruppo di consumatori, ri-
storatori e chef. Le compara-
zioni sono state fatte dopo la
frollaturadi2igiorni, valeadi-
re dopo la maturazione e inte-
nerimento della carne in con-
dizioni di temperatura e umi-
dita controllata. Antonio Lo-
renzoni, della LM Consulting,
dice: «Purtroppo a oggi la car-
ne bovina sarda non ha un
brand e quindinon é conosciu-
taevaraccontata. Sarebbene-
cessario costruire una Igp co-
me per I'agnello di Sardegna
che infatti ha piti notorietas.
Giampiero Marras
RIPRODUZIONE RISERVATA
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"Probovis", ecco il nuovo progetto
sulle carni sarde

| risultati dello studio saranno presentati venerdi 11 novembre, alle 9, nell’Aula Magna Barbieri
del Dipartimento di Agraria

ento (foto concessa)

Si chiama "Probovis. Nuovi prodotti e nuove opportunita per le carni made in Sardinia"

Forma Srl, I'azienda agricola Agropower Srl e il Dipartimento di Agraria (sezione di
Scienze Zootecniche) dell’Universita di Sassari, con il coordinamento della professoressa

il nuovo progetto di ricerca frutto della cooperazione tra I'azienda di trasformazione carni ﬁ
Anna Nudda in qualita di responsabile tecnico scientifico.

Lobiettivo & quello di caratterizzare e valorizzare, attraverso processi e tecnologie
innovative, le carni ottenute dalle razze bovine e ovine autoctone e dai loro incroci
industriali con razze appositamente selezionate.

| risultati dello studio saranno presentati venerdi 11 novembre, alle 9, nell’Aula Magna
Barbieri del Dipartimento di Agraria a Sassari, in viale Italia 39/a, durante il convegno
“Produzione di carne bovina e ovina - Valorizzazione e innovazione in Sardegna”. La
ricerca ha toccato diversi campi: dalle tecniche d’allevamento e benessere animale alla
macellazione, dalla trasformazione ai test di valutazione del prodotto e all’analisi di
mercato.

Liniziativa e stata finanziata dalla Regione Sardegna con risorse Psr 2014/2020,
sottomisura 16.2, che mirano a potenziare la cooperazione e I'integrazione tra imprese e
mondo scientifico attraverso progetti pilota, interventi per lo sviluppo di nuovi prodotti,
tecnologie e modalita gestionali delle aziende delle filiere agroalimentari, ai fini di un loro
effettivo posizionamento competitivo.

© Riproduzione riservata
Antonio Caria

9 Sassarese  Sassari
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Carni made in Sardinia, nuove
opportunitd e nuovi prodotti

8 Novembre 2022

nerdi all’Uni ita di sa i la pr di “Probovis”. resi pubblici i
risultati del progetto di ricerca realizzato da “Forma srl” in collaborazione con il
Dipartimento di Agraria

Sassari. Nuovi trend di mercato richiedono carni di qualita certificate, preparazioni semplici, veloci e tempi di cottura

non troppo lunghi. Occorre stare al passo con i tempi se si vuol essere competitivi. A tale scopo in Sardegna & nato il
progetto di ricerca “Probovis. Nuovi prodotti e nuove opportunita per le carni made in Sardinia®, frutto della
cooperazione tra |'azienda di trasformazione cami Forma Srl, I'azienda agricola Agropower St e il Dipartimento di
Agraria (sezione di Scienze Zootecniche) dell'Universita di Sassari, sotto il coordinamento della professoressa Anna
Nudda in qualita di responsabile tecnico scientifico.

Lintento & quello di caratterizzare e valorizzare, attraverso processi e tecnologie innovative, le carni ottenute dalle

razze bovine e ovine autoctone e dai loro incroci industriali con razze appositamente selezionate.

| risultati dello studio saranno presentati venerdi 11 novembre, alle 9, nell’Aula Magna Barbieri del Dipartimento di
Agraria a Sassari, in viale Italia 39/a, durante il convegno “Produzione di came bovina e ovina - Valorizzazione e
innovazione in Sardegna®. La ricerca ha toccato diversi campi, che vanno dalle tecniche d‘allevamento e benessere

animale alla macellazione, dalla trasformazione ai test di valutazione del prodotto e all'analisi di mercato.

A porgere i saluti istituzionali saranno il rettore Gavino Mariotti e il direttore del Dipartimento di Agraria, Pierpaolo
Roggero, ai quali fara seguito l'ntroduzione del docente di Zootecnia Giuseppe Pulina, presidente di Carni sostenibili
Aillustrare il piano di ricerca sara la responsabile scientifica del progetto, Anna Nudda, docente di Zootecnica e
titolare della cattedra di Qualita delle produzioni di origine animale.

| risultati della sperimentazione in allevamento e gli effetti sulla qualita, per quanto riguarda la carne ovina saranno
evidenziati da Mondina Lunesu, ricercatrice di Zootecnica e, per quanto riguarda le carni bovine, da Maria Rita

Mellino, borsista in Scienze Zootecniche.

E esporre i dati emersi dalla sperimentazione nell'innovazione di processo e di prodotto saranno le agronome Enrica
Cuccui e Giovanna Buffa assieme allo chef Leonardo Marongiu.

Antonio Lorenzoni della LM Consulting Sl illustrera i risultati dei focus group e dell'analisi di mercato, e Francesco
Forma della Forma Srl parlera dellimportanza della ricerca e dell'innovazione per competere nel mercato, Seguira il

dibattito e quindi la chiusura dei lavori a cura di Giuseppe Pulina.

L'iniziativa @ stata finanziata dalla Regione Sardegna con risorse Psr 2014/2020, sottomisura 16.2, che mirano a
potenziare la cooperazione e lintegrazione tra imprese e mondo scientifico attraverso progetti pilota, interventi per lo
sviluppo di nuovi prodotti, tecnologie e modalita gestionali delle aziende delle filiere agroalimentari, ai fini di un loro
effettivo posizionamento competitivo.

Da un lato € stata verificata la realizzabilita dei processi e delle tecnologie innovative, tra le quali spiccano
l'intenerimento delle carni mediante frollatura e la realizzazione di prodotti con maggiore facilita d'uso, quali ad
esempio i precotti e | preparati di came; dall'altro lato & stato analizzato lo specifico gradimento dei singoli prodotti
da parte dei mercati. Per informazioni & possibile chiamare il numero 337521480 o contattare info@probovis.it. Per

approfondimenti visitare il sito www.probovis.it.
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Carni made in Sardinia: nuove opportunita e
nuovi prodotti. Venerdi 11 a Sassari la
presentazione del progetto Probovis.

Nuovi trend di mercato richiedono carni di qualita certificate, preparazioni semplici, veloci e tempi di

cottura non troppo lunghi. Occorre stare al passo con i tempi se si vuol essere competitivi. A tale scopo in
Sardegna & nato il progetto di ricerca “Probovis. Nuovi prodotti e nuove opportunita per le carni UNICA RADIO APP

made in Sardinia”. Frutto della cooperazione tra I'azienda di trasformazione carni Forma Srl, I'azienda Scarica 'App ufficiale di Unica Radio
agricola Agropower Srl ¢ il Dipartimento di Agraria (sezione di Scienze Zootecniche) dell'Universita di
Sassari. Sotto il coordinamento della professoressa Anna Nudda in qualita di responsabile tecnico
scientifico.

Lintento & quello di caratterizzare e valorizzare, attraverso processi e tecnologie innovative, le carni
ottenute dalle razze bovine e ovine autoctone. E dai loro incroci industriali con razze appositamente
selezionate.

Appuntamento venerdi 11 novembre a Sassari

Irisultati dello studio saranno presentati venerdi 11 novembre, alle 9, nellAula Magna Barbieri del
Dipartimento di Agraria a Sassari, in vial Italia 39/a. Durante il convegno “Produzione di carne bovina
e ovina - Valorizzazione e innovazione in Sardegna”. La ricerca ha toccato diversi campi. Che vanno
dalle tecniche d‘allevamento e benessere animale alla macellazione, dalla trasformazione ai test di
valutazione del prodotto e all'analisi di mercato.

A porgere i saluti istituzionali saranno il Magnifico rettore Gavino Mariotti e il direttore del Dipartimento
di Agraria, Pierpaolo Roggero. Ai quali fara seguito l'introduzione del docente di Zootecnia Giuseppe
Pulina, presidente di Carni sostenibili. A illustrare il piano di ricerca sara la responsabile scientifica del b R
progetto, Anna Nudda. Docente di Zootecnica e titolare della cattedra di Qualita delle produzioni di

origine animale.

Irisultati della sperimentazione in allevamento e gli effetti sulla qualita, per quanto riguarda la carne

ovina saranno evidenziati da Mondina Lunesu, ricercatrice di Zootecnica. E, per quanto riguarda le carni

bovine, da Maria Rita Mellino, borsista in Scienze Zootecniche. Ad esporre i dati emersi dalla NEWSLETTER
sperimentazione nellinnovazione di processo e di prodotto saranno le agronome Enrica Cuccui e

Giovanna Buffa assieme allo chef Leonardo Marongiu.

Antonio Lorenzoni della LM Consulting Srl illustrera i risultati dei focus group e dell'analisi di mercato.

Mentre Francesco Forma della Forma Srl parlera dellimportanza della ricerca e dellinnovazione per

competere nel mercato. Seguira il dibattito e quindi la chiusura dei lavori a cura di Giuseppe Pulina.
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Carni made in Sardinia, nuove

opportunita e nuovi prodotti
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minutes read

L'11 novembre alle 9 nell’Aula Magna Barbieri a Sassari saranno resi pubblici i risultati del progetto di ricerca
realizzato da “Forma sti” in collaborazione con il Dipartimento di Agraria

SASSARI. Nuovi trend di mercato richiedono carni di qualita certificate, preparazioni semplici, veloci e tempi di
cottura non troppo lunghi. Occorre stare al passo con | tempi se si vuol essere competitivi, A tale scopa in Sardegna
& nato il progetto di ricerca “Probovis. Nuovi prodotti e nuove opportunita per le carni made in Sardinia’, frutto
della cooperazione tra ['azienda di trasformazione cami Forma S, Iazienda agricola Agropower Sri e il
Dipartimento di Agraria (sezione di Scienze Zootecniche) dell'Universita di Sassari, sotta il coordinamenta della
professoressa Anna Nudda in qualita di responsabile tecnico scientifico

Lintento & quello di caratterizzare e valorizzare, allraverso processi e tecnologie innovalive, le cami ottenute dalle

razze bovine e ovine autoctone e dai loro incroci industriali con razze appositamente selezionate.

I risultati dello studio saranno presentati venerdi 11 novembre, alle 9, nell’Aula Magna Barbieri del Dipartimento
di Agraria a Sassari, in viale Italia 39/a, durante il conv

910 “Produzione di came bovina e ovina - Valorizzazione e

innovazione in Sardegna’. La ricerca ha toccato diversi campi, che vanna dalle tecniche dallevamento e benessere

animale alla ione, dalla ai test di del prodotto e allanalisi di mercato.
A porgere i saluti istituzionali saranna il Magnifico rettore Gavino Mariotti e il direttore del Dipartimento di Agraria,
Pierpaolo Roggero, ai quali fara sequito lintroduzione del docente di Zootecnia Giuseppe Pulina, presidente di

Carni sostenibifl. A illustrare if piano di ricerca sar la responsabile scientif

ca del progetio, Anna Nudda, docente d
Zootecnica e titolare della cattedra di Qualita delle produzion di origine animale.

1 risultati della sperimer

zione in allevamento e gli effetti sulla qualita, per quanto riguarda la came ovina saranr
evidenziati da Mondina Lunesu, ricercatrice di Zootecnica ¢, per quanto riguardale cami bovine, da Maria Rita

Mellino, borsista in Scienze Zootecniche,

Eesporre i dati emersi dalla sperimentazione nellinnovazione di processo e di prodolto saranno le agronome Enrica

Cuccui  Giovanna Buffa assieme allo chef Leonardo Marongiu.

Antonio Lorenzoni della LM Consulting Sl illustrerd i risultati dei fos

15 group e dell analisi di mercato, e Francesco
Forma della Forma Srl parlera dellimportanza della ricerca e dellinnovazione per competere nel mercato. Sequira il

dibatito e quindila chiusura dei lavori a cura di Giuseppe Pulina.

Uiniziativa & stata finanziata dalla Regione Sardegna con risorse Psr 2014/2020, soltomisura 16.2, che mirano a

potenziare la cooperazione e l'integrazione tra imprese e mondo scientifico attraverso progetti pilota, interventi per

lo sviluppo di nuovi prodotti, tecnologie e modalita gestionali delle aziende delle filiere agroalimentari, ai fini di un

loro effettivo posizionamento competi

Da un lato & stata verificala la realizzabilita dei processi e delle tecnologie innovative, 1 le quali spiccano
tintenerimento delle cami mediante frollatura e la realizzazione di prodotti con maggiore facilita d'uso, quali ad
esempio | precotti e | preparati di carne; dallaltro lato & stato analizzato lo specifico gradimento dei singoli
prodotti da parte dei mercati. Per informazioni & possibile chiamare il numero 337521480 o contattare

info@probovis.it. Per approfondimenti visitare il sito www.probovis.it.
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Carni made in Sardinia, nuove opportunita e nuovi
prodotti: venerdi all'Universita di Sassari la
presentazione di “Probovis”

© novs 2022 @ cami sarde, sardegna, universita di sassari

Nuovi trend di mercato richiedono carni di qualita certificate, preparazioni semplici, veloci e tempi di cottura non troppo lunghi. Occorre
stare al passo con i tempi se si vuol essere competitivi. A tale scopo in Sardegna & nato il progetto di ricerca “Probovis. Nuovi prodotti e
nuove opportunita per le carni made in Sardinia”, frutto della cooperazione tra I'azienda di trasformazione camni Forma Srl, I'azienda
agricola Agropower Sri e il Dipartimento di Agraria (sezione di Scienze Zootecniche) dell'Universita di Sassari, sotto il coordinamento della
professoressa Anna Nudda in qualita di responsabile tecnico scientifico.

Lintento & quello di caratterizzare e i e, processi e ie innovative, le cami ottenute dalle razze bovine e ovine
autoctone e dai loro incroci i i con razze

| risultati dello studio saranno presentati venerdi 11 novembre, alle 9, nell'’Aula Magna Barbieri del Dipartimento di Agraria a Sassari, in viale
Italia 39/a, durante il convegno “Produzione di carne bovina e ovina — Valorizzazione e innovazione in Sardegna”. La ricerca ha toccato

diversi campi, che vanno dalle tecniche d'allevamento e benessere animale alla macellazione, dalla trasformazione ai test di valutazione
del prodotto e all'analisi di mercato.

A porgere i saluti istituzionali saranno il Magnifico rettore Gavino Mariotti e il direttore del Dipartimento di Agraria, Pierpaolo Roggero, ai
quali fara seguito I'introduzione del docente di Zootecnia Giuseppe Pulina, presidente di Carni sostenibili. A illustrare il piano di ricerca sara

la responsabile scientifica del progetto, Anna Nudda, docente di Zootecnica e titolare della cattedra di Qualita delle produzioni di origine
animale. ICOLI RECENTI

| risultati della sperimentazione in allevamento e gli effetti sulla qualita, per quanto riguarda la carne ovina saranno evidenziati da Mondina

Lunesu, ricercatrice di Zootecnica e, per quanto riguarda le camni bovine, da Maria Rita Mellino, borsista in Scienze Zootecniche. Sassari, ritorna il PMI Day 2022
E esporre i dati emersi dalla nell'ir i dip e di prodotto saranno le agronome Enrica Cuccui e Giovanna
Buffa assieme allo chef Leonardo Marongiu Breast Cancer Update 2022, a Cagliari

la decima edizione del convegno

Antonio Lorenzoni della LM Consulting Srl illustrera i risultati dei focus group e dell'analisi di mercato, e Francesco Forma della Forma Srl
dedicato al carcinoma mammario

parlera dellimportanza della ricerca e dellinnovazione per competere nel mercato. Seguira il dibattito e quindi la chiusura dei lavori a cura
di Giuseppe Pulina.

Liniziativa é stata finanziata dalla Regione Sardegna con risorse Psr 2014/2020, sottomisura 16.2, che mirano a potenziare la Ambleals; Sofiis "Triennia 2021:2023;

6 milioni per interventi di riqualificazione

cooperazione e l'integrazione tra imprese @ mondo scientifico attraverso progetti pilota, interventi per lo sviluppo di nuovi prodotti, ambientale”

tecnologie e modalita gestionali delle aziende delle filiere agroalimentari, ai fini di un loro effettivo posizionamento competitivo.

Da un lato & stata verificata la realizzabilita dei processi e delle tecnologie innovative, tra le quali spiccano l'intenerimento delle carni Scopriamo I'Olio con il nostro pane,
frollatura e la i di prodotti con iore facilita d'uso, quali ad esempio i precotti e i preparati di came; dall'altro lato & eccellenze al Parco di Porto Conte:

stato analizzato lo specifico gradimento dei singoli prodotti da parte dei mercati. Per informazioni & possibile chiamare il numero 337521480 grande riscontro

o is.it. Per ap| i visitare il sito www.probovis.it.

Lunedi a Latte Dolce la giornata
dell'albero
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Carni made in Sardinia: Venerdi al
Dipartimento di Agraria di Sassarila
presentazione di “Probovis”

Nuovi trend di mercato richiedono carni di qualita certificate, preparazioni semplici, veloci e
tempi di cottura non troppo lunghi. Occorre stare al passo con i tempi se si vuol essere
competitivi. A tale scopo in Sardegna & nato il progetto di ricerca “Probovis. Nuovi prodotti e
nuove opportunita per le carni made in Sardinia”, frutto della cooperazione tra I'azienda di
trasformazione carni Forma Srl, I'azienda agricola Agropower Srl e il Dipartimento di Agraria
(sezione di Scienze Zootecniche) dell'Universita di Sassari, sotto il coordinamento della
professoressa Anna Nudda in qualita di responsabile tecnico scientifico.

Lintento & quello di caratterizzare e valorizzare, attraverso processi e tecnologie innovative, le
carni ottenute dalle razze bovine e ovine autoctone e dai loro incroci industriali con razze
appositamente selezionate. | risultati dello studio saranno presentati venerdi 11 novembre, alle 9,
nellAula Magna Barbieri del Dipartimento di Agraria a Sassari, in viale Italia 39/a, durante il
convegno “Produzione di carne bovina e ovina - Valorizzazione e innovazione in Sardegna”. La
ricerca ha toccato diversi campi, che vanno dalle tecniche d'allevamento e benessere animale
alla macellazione, dalla trasformazione ai test di valutazione del prodotto e allanalisi di mercato.
A porgere i saluti istituzionali saranno il Magnifico rettore Gavino Mariotti e il direttore del
Dipartimento di Agraria, Pierpaolo Roggero, ai quali fara seguito l'introduzione del docente di
Zootecnia Giuseppe Pulina, presidente di Carni sostenibili.

A illustrare il piano di ricerca sara la responsabile scientifica del progetto, Anna Nudda, docente
di Zootecnica e titolare della cattedra di Qualita delle produzioni di origine animale. | risultati
della sperimentazione in allevamento e gli effetti sulla qualita, per quanto riguarda la carne ovina
saranno evidenziati da Mondina Lunesu, ricercatrice di Zootecnica e, per quanto riguarda le
carni bovine, da Maria Rita Mellino, borsista in Scienze Zootecniche. E esporre i dati emersi dalla
sperimentazione nellinnovazione di processo e di prodotto saranno le agronome Enrica Cuccui e
Giovanna Buffa assieme allo chef Leonardo Marongiu. Antonio Lorenzoni della LM Consulting Srl
illustrera i risultati dei focus group e dell'analisi di mercato, e Francesco Forma della Forma Srl
parlera dellimportanza della ricerca e dellinnovazione per competere nel mercato. Seguira il
dibattito e quindi la chiusura dei lavori a cura di Giuseppe Pulina.

L'iniziativa € stata finanziata dalla Regione Sardegna con risorse Psr 2014/2020, sottomisura
16.2, che mirano a potenziare la cooperazione e l'integrazione tra imprese e mondo scientifico
attraverso progetti pilota, interventi per lo sviluppo di nuovi prodotti, tecnologie e modalita
gestionali delle aziende delle filiere agroalimentari, ai fini di un loro effettivo posizionamento
competitivo. Da un lato & stata verificata la realizzabilita dei processi e delle tecnologie
innovative, tra le quali spiccano lintenerimento delle carni mediante frollatura e la realizzazione
di prodotti con maggiore facilita d'uso, quali ad esempio i precotti e i preparati di carne; dallaltro
lato € stato analizzato lo specifico gradimento dei singoli prodotti da parte dei mercati. Per
informazioni & possibile chiamare il numero 337521480 o contattare info@probovis.it. Per
approfondimenti visitare il sito www.probovis.it.
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Carni made in Sardinia, nuove opportunita e
nuovi prodotti: venerdi all'Universita di
Sassari la presentazione di “Probovis”

alle 9.00, nell'Aula Magna Barbieri, a Sas

anno resi pubblici i

tati del progetto di ricerca rea toda rl” ollaborazione con il
Dipartimento di Agraria
g ¥ Giampaolo Cirronis — 10 Novemb 2 in Attualita 00 20 O0

Nuovi trend di mercato richiedono camni di qualita certificate, preparazioni semplici, veloci e tempi di
cottura non troppo lunghi. Occorre stare al passo con i tempi se si vuol essere competitivi. A tale scopo in
Sardegna & nalo il progetto di ricerca “Probovis. Nuovi prodotti e nuove opportunita per le carni made in
Sardinia”, frutto della cooperazione tra |'azienda di trasformazione carni Forma Srl, 'azienda agricola

Agropower Srl ed il Dipartimento di Agraria (sezione di Scienze Zootecniche) dellUniversita di Sassari,
sotto il coordinamento della professoressa Anna Nudda in qualita di responsabile tecnico scientifico.

Lintento & quello di i e tr: processi e i le carni
ottenute dalle razze bovine e ovine autoctone e dai loro incroci industriali con razze appositamente
selezionate.

| risultati dello studio saranno presentati venerdi 11 novembre, alle 9.00, nell’Aula Magna Barbieri del
Dipartimento di Agraria a Sassari, in viale Italia 39/a, durante il convegno “Produzione di carne bovina e
ovina - Valorizzazione e innovazione in Sardegna”. La ricerca ha toccato diversi campi, che vanno dalle
tecniche d e animale alla dalla aitest di

del prodotto e all'analisi di mercato.

A porgere i saluti istituzionali saranno il Magnifico rettore Gavino Mariotti ed il direttore del Dipartimento
di Agraria, Pierpaolo Roggero, ai quali fara sequito l'ntroduzione del docente di Zootecnia Giuseppe
Pulina, presidente di Carni sostenibili. A illustrare il piano di ricerca sara la responsabile scientifica del
progetto, Anna Nudda, docente di Zootecnica e titolare della cattedra di Qualita delle produzioni di origine
animale.

| risultati della sperimentazione in allevamento e gli effetti sulla qualité, per quanto riguarda la carne ovina
saranno evidenziati da Mondina Lunesu, ricercatrice di Zootecnica e, per quanto riguarda le carni bovine,
da Maria Rita Mellino, borsista in Scienze Zootecniche.

Ad esporre i dati emersi dalla sperimentazione nell'innovazione di processo e di prodotto saranno le
agronome Enrica Cuccui e Giovanna Buffa assieme allo chef Leonardo Marongiu.

Antonio Lorenzoni della LM Consulting St illustrera i risultati dei focus group e dell'analisi di mercato, e
Francesco Forma della Forma Srl parlera dell'importanza della ricerca e dellinnovazione per competere
nel mercato. Seguira il dibattito e quindi la chiusura dei lavori a cura di Giuseppe Pulina.

Liniziativa & stata finanziata dalla Regione Sardegna con risorse Psr 2014/2020, sottomisura 16.2, che
mirano a iare la el tra imprese e mondo scientifico attraverso progetti

pilota, interventi per lo sviluppo di nuovi prodotti, tecnologie e modalita gestionali delle aziende delle
filiere agroalimentari, ai fini di un loro effettivo posizionamento competitivo.

Da un lato & stata verificata la realizzabilita dei processi e delle tecnologie innovative, tra le quali spiccano
I'intenerimento delle carni mediante frollatura e la realizzazione di prodotti con maggiore facilita d'uso,
quali ad esempio i precotti e i preparati di carne; dallaltro lato é stato analizzato lo specifico gradimento
dei singoli prodotti da parte dei mercati

Togs: Anna Nudda  Antonio Lorenzoni  Enrica Cuccul  Francesco Forma  Gavino Mariolti  Giovanna Buffa
Gluseppe Pulina  Leonardo Maronglu  Maria Rita Melllno  Mondia Lunesu  Mondina Lunesu

Pierpaclo Roggero

12


https://www.sardegnaierioggidomani.com/attualita/carni-made-in-sardinia-nuove-opportunita-e-nuovi-prodotti-venerdi-alluniversita-di-sassari-la-presentazione-di-probovis/
https://www.sardegnaierioggidomani.com/attualita/carni-made-in-sardinia-nuove-opportunita-e-nuovi-prodotti-venerdi-alluniversita-di-sassari-la-presentazione-di-probovis/

https://algherolive.it/2022/11/08/carni-made-in-sardinia-nuove-opportunita-e-nuovi-prodotti/

Ultime Notizie 1@

Algherolive.it

NEWS DELLA CITTA' E DEL TERRITORIO

Mercoledi 16 Novembre, aggiornato alle 15:58

[ . @ mmmm /\NAL &

arltiglan service

AMBIENTE ATTUALITA CRONACA CULTURA EVENTI IN CITT/ POLITICA SANITA SPORT OPINIONE

Chisiamo v Territorio v Contatti  Pubblicita +

Carni made in Sardinia, nuove
opportunita e nuovi prodotti

In Attualita 8 Novembre 2022, 19:56

SASSARI. Nuovi trend di mercato richiedono carni di qualita certificate, preparazioni
semplici, veloci e tempi di cottura non troppo lunghi. Occorre stare al passo con i tempi se si
vuol essere competitivi. A tale scopo in Sardegna & nato il progetto di ricerca "Probovis. Nuovi
prodotti e nuove opportunita per le carni made in Sardinia”, frutto della cooperazione tra
I'azienda di trasformazione camni Forma Srl. 'azienda agricola Agropower Srl ¢ il Dipartimento
di Agraria (sezione di Scienze Zootecniche) dell'Universita di Sassari, sotto il coordinamento
della professoressa Anna Nudda in qualita di responsabile tecnico scientifico.

Lintento & quello di e processi e ie i ive, le
carni ottenute dalle razze bovine e ovine autoctone e dai loro incroci industriali con razze
appositamente selezionate.

I risultati dello studio saranno presentati venerdi 11 novembre, alle 9, nell'Aula Magna
Barbieri del Dipartimento di Agraria a Sassari, in viale Italia 39/a, durante il convegno

“Produzione di carne bovina e ovina - i i eil i in gna’. La
ricerca ha toccato diversi campi, che vanno dalle tecniche d’allevamento e benessere animale
alla i dalla i ai test di i del prodotto e all'analisi di
mercato.

A porgere i saluti istituzionali saranno il Magnifico rettore Gavino Mariotti e il direttore del
Dipartimento di Agraria, Pierpaolo Roggero, ai quali fara seguito I'introduzione del docente di
Zootecnia Git Pulina, i di Carni ili. Aillustrare il piano di ricerca sara la
responsabile scientifica del progetto, Anna Nudda, docente di Zootecnica e titolare della cattedra
di Qualita delle produzioni di origine animale.

| risultati della sperimentazione in allevamento e gli effetti sulla qualita, per quanto riguarda la
came ovina saranno evidenziati da Mondina Lunesu, ricercatrice di Zootecnica e, per quanto
riguarda le cami bovine, da Maria Rita Mellino, borsista in Scienze Zootecniche.

E esporre i dati emersi dalla sperimentazione nell'innovazione di processo e di prodotto saranno
le agronome Enrica Cuccui e Giovanna Buffa assieme allo chef Leonardo Marongiu.

Antonio Lorenzoni della LM Consulting St illustrera i risultati dei focus group e dell'analisi di
mercalo, e Francesco Forma della Forma Srl parlera dell'importanza della ricerca e
dellinnovazione per competere nel mercato. Sequira il dibattito e quindi la chiusura dei lavori a
cura di Giuseppe Pulina.

L'iniziativa & stata finanziata dalla Regione Sardegna con risorse Psr 2014/2020, sottomisura
16.2, che mirano a iare la i el i tra imprese e mondo scientifico
altraverso progetti pilota, interventi per lo sviluppo di nuovi prodotti, tecnologie e modalita AlgheroLive Channel
gestionali delle aziende delle filiere agroalimentari, ai fini di un loro effettivo posizionamento
competitivo.

Litfiba ad Alghero

Da un lato & slata verificata la realizzabilita dei processi e delle tecnologie innovative, tra le
quali spiccano l'intenerimente delle carni mediante frollatura e la realizzazione di prodotti con
maggiore facilita d'uso, quali ad esempio i precotti e i preparati di carne; dall'altro lato & stato
analizzato lo specifico gradimento dei singoli prodotti da parte dei mercati. Per informazioni &
possibile chiamare il numero 337521480 o i it. Per i i
visitare il sito www.probovis.
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CARNI MADE IN SARDINIA, VENERDI
ALLUNIVERSITA DI SASSARI LA PRESENTAZIONE
DEL PROGETTO “PROBOVIS”

9 Nove

L'11 novembre alle 9 nell'Aula Magna Barbieri a Sassari saranno resi pubblici i risultati del
progetto di ricerca realizzato da “Forma srl” in collaborazione con il Dipartimento di
Agraria.

SASSARI. Nuovi trend di ichied i di qualita certificate ioni semplici, veloci e
i di | passo con i tempi se si vuol essere competitivi. A tale
5copo in Sardegna & nato il progetto di ricerca *Probovis. Nuovi prodotti e nuove opportunita per e carni
made in Sardinia”, frutto della cooperazione \ra Fazienda di trasformazione carni Forma St Fazienda
agricola Agropower Srl ¢ il Dipartimento di Agraria (sezione di Scienze Zootecniche) dellUniversita di
SCUMU 1 31U & 1 11 PIUGEAIU UL ICKICS. PTODYES. NUOYE PIOUDLI € IIUOVE OPROTLUINGG PET e Cari

made in Sardinia’. frutio della tra Fazienda di sil, lazienda
agricola Agropower Srl il Dipartimento di Agraria (sezione di Scienze Zootecniche) dellUniversita di
Sassari, sotto il dell Anna Nudda in qualita di ile tecnico

scientifico.

Lintento & quello di caratterizzare e valorizzare, attraverso processi e tecnologie innovative, le cami ottenute
dalle razze bovine € ovine autoctone e dai loro incroci industriali con razze appositamente selezionate.

I isultati dello studio saranno presentati venerdi 11 novembre, alle 9, nell'Aula Magna Barbieri del
Dipartimento di Agraria a Sassari, in viale ltalia 39/3, durante il convegno “Produzione di came bovina e
ovina - Valorizzazione e innovazione in Sardegna’. La ricerca ha toccato diversi campi, che vanno dalle

imale dal i valutazione
del prodotto e all'analisi di mercato.

A porgere i saluti istituzionali saranno il Magnifico rettare Gavino Mariotti ¢ il direttore del Dipartimento di
Agraria, Pierpaolo Roggero, ai quali fara seguito lintroduzione del docente di Zootecnia Giuseppe Pulina,
presidente di Cani sostenibill. A illustrare il piano diricerca sard fa responsabile scientifica del progetto,

Anna Nudda, docente di Zootecnica e titolare della cattedra di Qualita delle produzioni di origine animale.

I isultati della sperimentazione in allevamento e gl effett sulla qualits, per quanto riguarda la carne ovina
saranno evidenziati da Mondina Lunesu, ricercatrice di Zootecnica e, per quanto riguarda le carni bovine, da
Maria Rita Mellino, borsista in Scienze Zootecniche.

E esporre i dati emersi dalla sperimentazione nell‘innovazione di processo e di prodotto saranna le agronome
Enrica Cuccui ¢ Giovanna Buffa ssieme allo chef Leonardo Marongiu.

Antonio Lorenzoni della LM Consulting Sr lustrera i risultati dei focus group e dellanalisi di mercato, e
della Forma Srl parlera i ione per competere nel
mercato. Sequira il dibattito e quindi la chiusura dei lavori 2 cura di Giuseppe Pulina.

Uiniziativa & stata finanziata dalla Regione Sardegna con fisorse Psr 2014/2020, sottomisura 16.2, che
mirano a potenziare la e tra imprese e mondo scientifi i

pilota,interventi per o sviluppo di nuovi prodott, tecrologie e modalita gestional delle aziende delle filiere
agroalimentari, ai fini di un loro effettivo posizionamento competitivo.

Da un lato & stata verificata la realizzabilita dei i gie innovative, ra le quali spiccano
Tintenerimento delle cari mediante frollatura e la realizzazione di prodotti con maggiore faciita d'uso, quali
ad esempio i precott e i preparati di came; dallaltro lato & stato analizzato lo specifico gradimento dei
singoli prodotti da parte dei mercati. Per informazioni & possibile chiamare il numero 337521480 0
contattare it.Per visitare il sit is.it

Leggile altre notizie su Logudorolive it
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Nuove carni bovine e ovine made in
Sardinia

Nasce a Sassari il progetto Probovis finanziato dalla
Regione

EEZE Il §FIFxe

E nato in Sardegna il progetto di ricerca “Probovis.
Nuovi prodotti € nuove opportunita per le carni
made in Sardinia”, destinato ai nuovi trend di
mercato che richiedono carni di qualita certificate,
preparazioni semplici, veloci e tempi di cottura non
troppo lunghi. Il progetto & frutto della
cooperazione ftra l'azienda di trasformazione carni
Forma, l'azienda agricola Agropower e il
dipartimento di Agraria-sezione di Scienze
zootecniche dell'Universita di Sassari, sotto il coordinamento della professoressa Anna Nudda
in qualita di responsabile tecnico scientifico.

Lintento del progetto & quello di caratterizzare e valorizzare, attraverso processi e tecnologie
innovative, le carni ottenute dalle razze bovine e ovine autoctone e dai loro incroci industriali
con razze appositamente selezionate. | risultati dello studio saranno presentati tra due giorni,
venerdi 11 novembre, alle 9, nell’aula magna Barbieri del dipartimento di Agraria a Sassari
durante il convegno “Produzione di carne bovina e ovina-Valorizzazione e innovazione in
Sardegna”.

L'iniziativa & stata finanziata dalla Regione Sardegna con risorse Psr 2014/2020 che mirano a
potenziare la cooperazione e l'integrazione tra imprese e mondo scientifico attraverso progetti
pilota, interventi per lo sviluppo di nuovi prodotti, tecnologie e modalita gestionali delle aziende
delle filiere agroalimentari, ai fini di un loro effettivo posizionamento competitivo.

Con il progetto, da un lato & stata verificata la realizzabilita dei processi e delle tecnologie
innovative, tra le quali spiccano l'intenerimento delle carni mediante frollatura e la realizzazione
di prodotti con maggiore facilitd d'uso, quali ad esempio i precotti e i preparati di came.
Dallaltro lato & stato analizzato lo specifico gradimento dei singoli prodotti da parte dei
mercati.

La ricerca ha toccato diversi campi, che vanno dalle tecniche d'allevamento e benessere
animale alla macellazione, dalla trasformazione ai test di valutazione del prodotto e all'analisi di
mercato. A illustrare il piano di ricerca sara la responsabile scientifica del progetto, Anna
Nudda, anche docente di Zootecnica e titolare della cattedra di Qualita delle produzioni di
origine animale.

| risultati della sperimentazione in allevamento e gli effetti sulla qualita, per quanto riguarda la
carne ovina saranno evidenziati da Mondina Lunesu, ricercatrice di Zootecnica e, per quanto
riguarda le carni bovine, da Maria Rita Mellino, borsista in Scienze zootecniche. A esporre i
dati emersi dalla sperimentazione nellinnovazione di processo e di prodotto saranno le
agronome Enrica Cuccui e Giovanna Buffa assieme allo chef Leonardo Marongiu. Antonio
Lorenzoni della LM Consulting illustrera i risultati dei focus group e dell’analisi di mercato, e
Francesco Forma di Forma Srl parlera dellimportanza della ricerca e dell'innovazione per
competere nel mercato.

fc - 27445
Sassari, SS, ltalia, 09/11/2022 14:38
EFA News - European Food Agency
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Alla scoperta dello zafferano
del Mugello

Raccolta leggermente anticipata, iniziata
abbastanza forte poi in rallentamento.
Sono questi i dati salienti dello zafferano
toscano 2022  secondo  Carolina
Calonaci che gestisce con la famiglia il suo
PN

Copagri, eletto il nuovo
presidente

Il Consiglio Generale della
nellambito del VI Congresso nazionale
della Confederazione, svoltosi il 9 e 10

Copagri,

nevembre , ha eletto all'unanimita nuovo
presidente Tommaso Battista, che sara
affia...
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Le carni bovine e ovine sarde sono
all'altezza delle migliori carni
europee. La proposta: “Un Igp come
per I'agnello”

| vitelloni della
econibovinid

a sardo-bruna hanno la stessa qualita di quelli incrociati con la razza limousine
za limousine pura

Gusto e freschezza pari a quella delle migliori carni bovine europee e odore della carne

frollata addirittura superiore. Lo testimoniano consumeatori e chef.

Sono i risultati incoraggianti per I'allevamento sardo provenienti dal progetto di ricerca
“Probovis” che, per 15 mesi circa, ha coinvolto |'azienda di trasformazione carni Forma Srl
di Nuoro e il Dipartimento di Agraria (sezione di Scienze Zootecniche) dell'Universita di

o
0
o
=)

Sassari.

Sono stati presentati questa mattina in una conferenza stampa aperta dai saluti del
rettore Gavino Mariotti.

La sorpresa € che i vitelloni della razza sardo-bruna hanno la stessa qualita di quelli
incrociati con la razza limousine e con i bovini di razza limousine pura, che nascono
come soggetti specifici per la produzione di carne e hanno ormai raggiunto gli standard
delle migliori razze allevate in altri Paesi europei.

Antonio Lorenzoni, della LM Consulting, che si & occupato dei focus group che hanno
testato alla cieca le carni, e ha analizzato il mercato, sottolinea: “La carne bovina sarda
non ha un brand e quindi non € conosciuta e va raccontata. Sarebbe necessario costruire
un Igp come fatto per |'agnello di Sardegna che infatti ha piu notorieta e che come
qualita € alla pari con I'agnello irlandese”.

Il sistema di allevamento che cura il benessere degli animali e le potenzialita per i diversi
prodotti sia bovini che ovini sono stati evidenziati da Francesco Forma, a capo
dell'azienda che cura tutte le fasi dall'allevamento alla macellazione e trasformazione: “La
carne di bovino frollata, gli hamburger e i prodotti pre-cotti anche della carne di agnello
possono ampliare il mercato e andare incontro alle esigenze di ristoratori e consumatori
mantenendo alta la qualita”.

© Riproduzione riservata
Giampiero Marras
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Le carni sarde? Buone, manonc’é

ancora un marchio certificato. Ipotesi

Serviva un progetto di ricerca per accertare che le carni sarde piacciono - non temono
confronti con quelle estere sia in termini nutrizionali che di gradimento - ma & fondamentale
la costituzione di un brand per le produzioni bovine di qualita. Sempre se si vuole che siano
riconosciute dal consumatore finale e prendano quota nei mercati. Occorre pertanto un
marchio certificato che possa garantire i parametri di tradizione, sostenibilita ambientale,
benessere animale e sicurezza alimentare per tutta la catena di produzione.

o R <« D

Sono gli esiti del progetto di ricerca “Probovis” che, per oltre un anno, ha coinvolto I'azienda
di trasformazione carni Forma srl di Nuoro ¢ il Dipartimento di Agraria (sezione di Scienze
Zootecniche) dell'Universita di Sassari. Grazie a un finanziamento Ras con risorse Psr
2014/2020 (sottomisura 16.2), il percorso ha toccato tutti i segmenti della filiera, a partire
dall'allevamento alla trasformazione sino all'apprezzamento in tavola e al gradimento sui
mercati.

| risultati sono stati presentati I'l1 novembre a Sassari nell'aula aagna Barbieri, alla presenza
del Magnifico Rettore Gavino Mariotti, del vice direttore del Dipartimento di Agraria Quirico
Migheli e del docente di Zootecnia Giuseppe Pulina, presidente di Carni sostenibili, che ha
moderato l'incontro. “Il progetto ha consentito di osservare che il settore bovino da carne
della Sardegna ha le potenzialita per valorizzare le produzioni anche con I'impiego delle
razze autoctone in purezza come la Sardo-Bruna, o i suoi meticci ottenuti da incroci con
razze estere selezionate per la produzione di carne, come la francese Limousine», ha
affermato Anna Nudda, responsabile tecnico scientifico di “Probovis”, docente di Zootecnia
e titolare della cattedra di Qualita delle produzioni di origine animale.

“Vogliamo rendere pit competitive le imprese del settore agroalimentare attraverso
I'introduzione di nuove tecnologie sia nella fase di allevamento sia nella fase di
trasformazione - ha spiegato Francesco Forma, titolare dellomonima srl che ha curato tutte
le fasi del progetto - il fine & quello di creare prodotti innovativi». Tramite un panel test tra la
Sardegna e la Lombardia, I'azienda ha potuto testare la percezione del consumatore sulla
bonta sia della carne fresca che frollata ricavata da capi dei tre diversi tipi genetici (Sardo-
Bruna, Limousine, meticcio), che sono stati allevati e monitorati nell'azienda agricola
Agropower srl di Macomer.

Per la prima volta in Italia é stata sperimentata la metodica Global quality score (Mg4), che
ha permesso di riscontrare come i tagli frollati per tre settimane siano stati quelli pia graditi.
Interessante, poi, la ricerca di mercato attraverso un focus group ha coinvolto sia
consumatori che chef e ristoratori, i quali hanno testato “alla cieca” le carni sarde in
comparazione con carni straniere di qualita. All'assaggio, I'agnello da taglio sardo é stato
preferito al rinomato agnello irlandese. Risultati eccellenti sono stati ottenuti da tutte le
produzioni, ma la sola qualita oggettiva, pur restando un elemento basilare non é sufficiente
per far vendere i prodotti sul mercato.

“E necessario far conoscere il prodotto e soprattutto raccontarlo - ha detto Antonio
Lorenzoni della Lm consulting -. E fondamentale in tal senso la creazione di una brand
identity per la carne bovina sarda, di uno specifico marchio di riconoscimento e, se fosse
possibile costituire una Igp, come é stato fatto per I'agnello di Sardegna, si potranno
ottenere risorse economiche dalla Ue per la valorizzazione dei prodotti».
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https://www.sardegnareporter.it/2022/11/probovis-serve-un-brand-per-certificare-lalta-qualita-delle-
carni-sarde/488252/

Sardegna Reporter

Probovis: serve un brand per
certificare I'alta qualita delle carni

Probovis: serve un brand per certificare fata qualita delle
cami sarde

0.0 marchlo cerbcatoche 52263 s paraTe 4 sazons,

90no quests gl esil i pregeits difosrs "Probavis”.
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Carni sarde, la qualita non teme confronti ma

occorre un brand_A Sassari presentati gli esiti del
progetto “Probovis”

© ot 2022 @ camisarde, progeto probus, ssssar

Le cami sarde piacciono, non temano confronti con quelle estere sia in termini nutrizinali che di gradimento, ma & fondamentale la

costituzione di un brand pe le produzioni bavine di qualita, se si vuole che siano riconosciut

dal consumalare finale @ prendano quata nei

morcati. Occorre pertanto un marchio certficato che possa garantire i parametr di tradizione, sostenibilt ambientale, benessere animalo o
sicurezza alimentare per tutta la catena di produzione.

Sona quesli gl esil del progello di ricerca *Prabovis” che, per alire un anno, ha coinvollo Vazienda di trasformazions carni Forma Sl di
Nuoro el

ipartimento di Agraria (sezione di Scienze Zootecniche) dell Universita di Sassari. Grazie a un finanziamento RAS con risorse
Psr 2014/2020 (sottomisura 16.2), il parcorso ha taceato tutt | segmenti della fillera, a partire dallallsvamento alla trasfarmazione sino
allapprezzamento in tavola ¢ al gradimento sui mercati

I risultati sono stati presentati I'11 novembre a Sassari nell'Aula Magna Barbieri, alla presenza del Magnifico Rettore Gavino Mariotti, del
vice direttore del Dipartimento di Agraria Quirico Mighe'i ¢ del docente di Zootecnia Giuseppe Pulina. presidente di Cami sostenibili che ha
moderato Finconlro,

«ll progetta ha consentito di osservare ch il settore bovino da carne della Sardegna ha le potenzialita per valorizzare la produzioni anche
con limpiego delle razze autoctone in purezza come la Sardo-Bruna, o i suai meticci oftenuti da incroci con razze estere selezionate per la
produzione di came, come la francese Limousines, ha aff Anna Nudda = fico di *Probovis”, docente di

Zootecnia e titolare della cat

dra di Qualita delle produzioni di origine animale.

1 vitalloni della razza Sardo-Bruna han a quelle dei capi Limous

0 mostrato prestazioni di accrescim

nlo e di paso

8, ssppure parliti
da un peso iniziale inferiore a parita di eta. Le rese alla macellazione sono state perd inferiori, poiché questi animali tendono ad avere pid
tare ¢i macellazione.

La qualita delle carni fresche perd non & risultata diversa fra i tioi genetici studiati, e il processa di frollatura, cioé la maturazione e ARTICOLI RECENTI

intenerimento della came in condizioni di temperatura e umidita controllata, ha consentito i mantenere livelii elevati di colore e lucentezza

anche dopo frollatura di durata medio-lunga. Un asito molto positivo, se si pensa che il calore dalia carme & il primo critario che guida la Sassari, rilorna il PMI Day 2022

soslta del consumalore allaoquisto.

E stato evidenziato come la Sardo-bruna tenda a comportarsi coma gli aftri due tipi genetici nonostante non sia una razza propriamenta da Breast Cancer Update 2022, a Cagliari
came. Su questi risultati si ritiene che abbiano inciso anche le buone pratiche di gestione del benessere degl animali sia nella fase di la decima adiziona dal convegno

dedicato al

allevamento che di pre-macellazione arcinoma mammario

«Vogliamo rendere piil competitive le imprese del settore agroalimentare aitraverso lintroduzione di nuove tecnologie sia nella fase di
allavamento sia nella fase di lrasformazione — ha spiegato Francasco Forma, |
pragetto il fine & quelio di creare prodott innavativin

Tramite un pane test tra la Sardegna e la Lombardia, 'azienda ha potuto testare la percezione de! consumatore sulla bonta sia della came
fresca che frollata ricavata da capi dei tre diversi tipi genetici (Sardo-Bruna, Limousine, meticcio), che sono stati allevati & monitorati

Ambiente, Solinas “Triennio 2021-2023:
6 milioni per interventi di riqualificazione
ambientale”

lolara delomonima sl cha ha curalo tulte e fasi dal

Scopriamo 'Olio con il nostro pane,
nellazienda agricola Agropower srl di Macomer eccallenza al Parco di Porto Conte:
Per la prima volta in Italia & stata sperimentata la metodica Global Quality Score {MQ4), che ha permesso di riscontrare come | tag grande riscontro

pertre settimane siano stati quelli pit graditi. Nonostante il panel di iudici abbia apprezzato maggiormente fa came di Scattona (giova
femmina che nan ha partorito). anche il bovina adulto maschio ha riscontrato un ottimo sticcesso. Luned! a Latte Dolce la giornata
dellalbero

I risultati della sperimentazione in allevamento e gli effett sulla qualita. per quanto riguarda le cami bovine sono stati llustrati da Maria Rita
Melino, borsista in Scienze Zoolecniche, @ per quanto figuarda le carmi ovine da Mondina Lunesu, ricercalrice di Zootecnica

In marito a queste ultime, sono stati confrontati gii agnelli di razza sarda con quelli ottenuti dallincracio con ariei della sudafricana Do
o le produzioni di agnelioni macallati a un peso di m

circa 20 chilogrammi, che bene si inquadrano nella categoria dellagnello “da taglio” pravisto nel disciplinare per Fgp di Sardogna.
Gli accrescimenti dei capi in allattamento non sona risultati different fra i tipi genetici considerati, confermando come a regolame lo

una della pid importanti per Ialtituding alla produzione di came. Lo studio ha inter
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sviluppa in questa fase sia a disponibilta di latte materno. Tultavia, dagii agnalioni da incrosio sono stale oltenute carni con minore

contenuto di grasso sia di supericie che perirenale, meno grasso intramuscolare & un colore pil vivo, con differenze anche per il profilo Ottobre 2022
acidico del grasso. £ emarso quindi came sia possibile produrre agnelloni pesanti che prasantino un minor contenuto in grasso @ un profila

acidico di elevato valore nutrizionale. Settembre 2022
La colaborazione tra la Forma sl e lo Chef Leonardo Marongiu ha permesso di suggerire diversi ulilizzi, oltre a queli radizionali, della

carne di Agnello Di Sardegna IGP, come preparazioni semplici e veloci da mettere in tavola fivoite  tutte le tipologie di clienti. Lo studio si & Agosto 2022

| mercalo locale, nella grande distribuzions  nella =

focalizzalo sullGP da Taglio intero e porzionalo, allualmente non presents s

tistorazione. Maggio 2022
Apresentare i dati della sperimentazione nellinnovazione di pracesso e di prodotta sono state le agronome Enrica CGuccui ¢ Giovanna
Buffa Aprile 2022

Per quanto riguarda la ricerca di mercato, un Focus Group ha coinvoito sia consumatori che chef e ristoratori, i quali hanno testato “alla

ciaca' le cami sard in comparazione con carni slraniere di qualita. Allassaggio, I'agnella da taglio sardo & stalo preferilo al finomato Marzo 2022
agnello Idandese. Risultati eccelient sono stati oftenuti da tutte le produzioni, ma la sola qualita oggettiva, pur restando un elemento

basilare non & sufficiente per far vendere | prodotti sul mercato. Come ha specificato Antonio Larenzoni della LM Consulting: «E necessario Navembre 2021
far conoscere il prodotto e soprattutto raccontarlo. E fondamentale in tal senso la creazione di una Brand Identity per la carne bovina sarda,

di uno specifico marchio di riconoscimento e, se fosse possibile costituire una IGP, come & stalo fatio per IAgnello di Sardegna, si polrannc Ottobre 2021
oltenera risorsa aconomicha dalla UE per la valorizzazione del pradottis

La came dovra essere posizionata su un segmento Premium Prics che, ollie a rappresentare il suo corrello posizionamento, & anche

quello che soffra mena la crisi aconomiche. Parte del valore aggiunto potra essere quind trasferito al settore primario (aziende agricole di TEcomE
produzione) che & I'anello debole della catena.

Per raggiungers i rsultali maggiorments auspicabil, acoorrer che ls sttuzioni investano nel supporlare s produzioni di qualita Made
Sardinia, & che le imprese agroalimentari creino delie filre certficate per garantire Ia qualita e la sostenibilita ambiatele defle cami dalla ABBANON

nascila alla vendita.
AMBIENTE
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rastormazione cami Forma Srl i Nuoro e | Dipartimento di Agreria (sezione di Scienze Zootecniche) ll Reooisizzsee giiexue
di Sassari. G un RAS con risorse Psr 2 20 (s 16.2),il . comunitari che lavorano nel

percorso ha

car

comparto Agricoitura
iti seqmenti della filiera, a pértire dllallevamento alla trasformazione sino s o

alfapprezzamenta in tavola ¢ al gradimento sui mercati,

1 Fisuitati sono stati presentsti 111 novembre & Sassari nellula Magna Barbieri,allz presenza del

Lanota esplicativa ed
inc Mariott,del vice dirctiore del Dipartimento di Agraria Quirico Mighel o del Interpretativa per Fattuszlone

Gocente di Zootecnia Giuseppe Pulina, presidente di cami sestenibil, che ha moderato fincontro. delle ulteriorl misure

«ft progetto 5 detta Sardegna ha contenute nelfordinanza
vilorisza s e Roctone in p regionsle n* 20 del 2 mag
valorizzare azze autoctone S

i meticci otienuti da in

Magnifico Rettore

cansenita di asservare o

a come io Sardo runa, o i

can razze estere selezianate per fa produziane

-arme, came la I

cse.

Limousines ha affermato Anna Nudda, respansabile tecnico scientifico di “Probovis”, dacente di

Zoolecnia e litolare della cattedra di qualita delle produzioni di origine animale. Primo caso & poshivith al
Covid-19 2 SanvAnna Arresi, lo
ha comunicato poco fal
sindaco Anna Maria Teresa

Dlana

" razza Sardo Bruna di peso simili a quelle
2 patith di 13 Le rese alla mecellazione
50m0 stale perd inferiori. poichié questi animali tendono ad avere pid Lare di macellazione,

La qualiti delle carm fresche perd non & risultats diverss fra | tipi genetici studiati ed il processo di
rollatura, cioé la maturazi
controllata, hs con:

cei capi Limousine, seppure partil da un peso iniziale infetio

mento dell care in condizioni di temperatura & umiditi

it o mantenere el elevall di colore & fucentezza anche dopo frollatura di durats

medio-lunga. Un esilo molto positivo, se si pensa che if colore della came &l primo criterio che guida la (€ ULTIVE NOTIZIE
scela del consumatore alfacquisto. o

£ stato evidenziato come I Sarco-bruna lenda & comportarsi come gilalts due tipi genetici nonostante

non sia una raz7a propriamente d

ame. Su questi risultat s riiene che abbiano incisa anche lé buone

pratiche di gest il sia nella mento che df pre-maceliszione,

«Vogliamo rendere pits competitive e imprese del settore agro attraverso 18 #3gintroduzione di
o iog il tase di ol

Forma, 2 progetto - il prodotii

innovstivis

Tramite un penel test tra i Sardsgns ¢ a Lombardia, azienda ha potuto testare a percezione dél Givseppe sslus: ssbeto 19 navembre
Ia bont sia déla came fresca che frllata ricavata
(Sardo Bruna, Limousine, meticcio),che sono stat allevati ¢ monitorat nelfazienda ag
adine

Per la prima volta in Italiz & stata sperimentat

diriscontrare come i tagii f

consumatore s

capi dei tre diversi tipi gene
la Agropower

omer.

2 metod

-a Blobal Quality Score (MQ4], che ha permesso

lati per tre settimane siano stati guell il gradit. Nonostante il panl
giudici abbia apprezzato maggiommente fa came di Scottona (giovane femmina che non ha partorito),

i il bowino adulto maschio ha fiscontrato un ottimo successo.

dellz sperimentazione in allew
bovine s0no statl llustrati da Marla Rita Meling, bors)

mento e gl effetti sulla qualita, per quanta riguarda le cami

sta in Scienze Zootecniche, e per qUaNto riguarda fe
cami ovine da Mondin Lune: tati confrontati
dell pis

o le produzioni di agnellon

, ricercatrio di Zootecnica In merito a que:
gli agneli i razza sarda con qu

il ottenut dalfincrocio con ariets della suaefricana Dorper, un
importantiper Fattitudine alla produzione di came. Lo studio ha i
macellati a un peso di circa 20 chilogrammi, che bene si inquadranc nella categoria delfagnello
previsto nel disciplinare per Figp di Sardegna

Gl acerescimenti dei capi in allattamento non sono risutati differenti fa i tipi genetici considereti,

a taglic’

nfermando come a regolame lo sviluppo in questa fase sia la disponibiiita di latte matemo. Tut

via,

gl agnelloni da incracio cami conm asso sia di superficie che
enale, meno gra

o intramuscolare ¢ un colore pil vivo, con differenze anche per i profifo acidico def

grasso. E emerso quindi come si agnelloni pesanti che presentino un minor conts

uto
ingrasso ed un profilo acidico di elevalo valore nulrizionale

La collaborazione tra la Forma st e 1o Chef Leonardo Marongiu ha permesso di suggerire diversi utlizzi,
oltre a quell tracizionali, della carme i Agnelo i Sardegna IGR, come preparazioni semplici € veloci da
settere in tavola rivolte & tulte ke Gpologie di clieni. Lo studio si & focalizzato sulf1GP da Taglio intero ¢
porzionato, attuaimente non presente sul merceto locale, nefla grande distib
A presentare  dati della sperimentazione nelfinnoyvazions di processo
agronome Enrica Gucoul € Glovanna Bufs

zione & nella tistorazione.

prodotto sono state fe

Per quanto riguarda fa ricerca di mercalo, un Focus Group ha coinvalto sia consumalori che chel e
ristorstorl | quall hanno testato sl cieca’ ie cami sarde in comparazione con cami straniere di quslita

=

1o da tag

25500010, Fegt sardo & stato preferito al rinomato agnello Irlandese. Risultal eccelienti
5000 statl oftenuti da tutte le produzioni, ma la sola qualits oggettiva, pur restando un elemento basilare
onio Lorenzoni delia LM
raccontanio. £ fondamentale in tal senso

0N & sufficlente per far vendere | prodott sul merceto. Come ha specificato A
Gonsulting: «f necessario far conoscers il prodotto &

peatur

pera ’

Lac 5 sizionata su un s che,oftre 1suo

& anche qualio che s & crisi economiche. Parte del valore aggiunta
potra essere quindi trasferito al settore & fanello debol
cella catena
Per raggiungere | risultati p investano
'e produzioni di qualité Made Sardinia, e che le imprese agroalimentari ereino delle fiiere cer

garaniire la qualita ¢ fa sostenibiits ambiatele delie cami dalla nascita alla vendita

Toow: nibinita| ARG Sorireont] (B oot [ FamessaToms)| | Guris Meoil] [ Qrorsess B

poc Fulina  Loonarco Marcngiy  Maris RitaMellino  Mandina tuncsu

24


https://www.sardegnaierioggidomani.com/economia/carni-sarde-la-qualita-non-teme-confronti-ma-occorre-un-brand/?fbclid=IwAR2JNx12zKHEzyQP2a14wk-rLzU4P6_FIFy2IIA7hDCwaZ8UuvI7HuVqjMk
https://www.sardegnaierioggidomani.com/economia/carni-sarde-la-qualita-non-teme-confronti-ma-occorre-un-brand/?fbclid=IwAR2JNx12zKHEzyQP2a14wk-rLzU4P6_FIFy2IIA7hDCwaZ8UuvI7HuVqjMk

https://www.logudorolive.it/probovis-carni-sarde-ottima-qualita-ma-occorre-brand/
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https://www.logudorolive.it/probovis-carni-sarde-ottima-qualita-ma-occorre-brand/

SERVIZI TELEVISIVI

Servizio TGR RAIl Sardegna dell’11.11.2022 al minuto 5.20

https://www.rainews.it/tgr/sardegna/notiziari/video/2022/11/TGR-Sardegna-del-11112022-ore-1400-
b4273cf4-800b-4355-a557-bd675fa97944.html

Servizio TG di Videolina del 11.11.2022

https://www.videolina.it/TG?data=202211111400

Servizio TG di TeleregionelLive del 11.11.2022 al minuto 21.52

https://www.youtube.com/watch?v=wUIM6ombDRI

Servizio TG di TeleSardegna del 11.11.2022

IN ALLEGATO

Servizio TG di TCS - Tele Costa Smeralda del 16.11.2022 al minuto 3.50

https://www.youtube.com/watch?v=ReJFgbgCpEQ
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https://www.rainews.it/tgr/sardegna/notiziari/video/2022/11/TGR-Sardegna-del-11112022-ore-1400-b4273cf4-800b-4355-a557-bd675fa97944.html
https://www.rainews.it/tgr/sardegna/notiziari/video/2022/11/TGR-Sardegna-del-11112022-ore-1400-b4273cf4-800b-4355-a557-bd675fa97944.html
https://www.videolina.it/TG?data=202211111400
https://www.youtube.com/watch?v=wUlM6ombDRI
https://www.youtube.com/watch?v=ReJFgbgCpEQ

